LES

LES | jsain
ENTREES i > POUTINES

iy TOUTES NOS POUTINES SONT SERVIES AVEC

e v I3"'3:'"3“'3152F"‘='F'"3"7"‘" LES FAMEUSES FRITES ALLUMETTES DE L’ENTRE-COTE!

Salade César .,

5 Beignet de crabe Poutine cotes levées Poutine de canard

-7 Cotes levees, echalotes emincees, Canard confit, fromage Perron
: ; : fromage en grains, melange de vieilli 2 ans, micro-pousses
Baluchons (3) de brie sl e thin sauce aux poivres et de sauce et sauce fond de canard
et r:ﬂ.ul|5 de ;?amplgnans i A S e e 20
AR 17

Etagé d'avocat et homard

Fondue 5 fromages _17- _ Poutine de beeuf

Pel I.:IZJ'I'I, HH_]II':.‘I on de Chai lE"."IZ}-IH., . Contre-filet de boeuf braisé
gruyere, mozza l| r‘:'illa et parmesan Calmars frits et mayo épicée Certified Angus Beef®, oignons
S ches |7 7 frits, fromage en grains
4 ; ' et sauce aux poivres
Bouchées (3] de saumon fumé 19
a lasiatique de la Boucanerie d'Henri
b
Burger Western Burger Cotes levees
LEs Galette de beeuf haché Certified Effiloche de cotes levees, laitue,
Angus Beef ®, fromage rlﬁpt“ie tornate et notre fameuse sauce
americain, bacon, piments forts BB Firebarns
BURGERS marines, oignons frits, laitue, 19
tornate et sauce au raifort
TOUS NOS BURGERS SONT SERVIS 18 _ BurgerdelEntre-Cote
Galette de beeuf hache Certified
AVEC SALADE DE CHOU ET UN CHOIX Burger Perron Angus Beeft ®, fromage cheddar,
D'ACCOMPAGNEMENT. Galette de boeuf haché Certified bacon, champignons rotis, oignons
Angus Beef®, fromage Perron vieill frits, laitue, tormate et mayonnaise
deux ans, bacon, laitue, tormate maisan epicee
Burger végé et mayonnaise maison epicee 19
Salsa Morille Québec, cornichons, 18
piments forts marines, roquette, ‘ Burger TE“IE”
tornate. mozzarella. boulette végé Burger Beeuf braise -romage cheddar americain, bacon,
17 ) 6 0z de contre-filet CAB braise avec rondelle d oignon, laitue, tormate et
sauce Baconet whisky de Firebarns, mayo épicée. Accornpagné de notre
roguette et fromage brie sauce BBU Firebarns
19 19

AR LES SALADES ET
PATES

Fettucine pesto primavera

Servis avec tomates cerises, Pappardelles deux champignons Salade de poulet asiatique Poke Bol
asperges, champignons, poivron et boeuf braisé Certified Angus Beef® Filets de poulet panés, nappés de sauce Protéine au choix [3 oz], wonton frit,
Lu ilic frais ciselé, un filet d’huile Pates de qualité supérieure aux thaie. Servis sur une salade mixte avec carottes, concombres, salade iceberg,
|J|.—} premiere fualité et fleur de sel eufs, servies avec |_h:||r|}|IL]||L|||'- de ° vinaigrette au choix [Lime et gingembre,  tranches de betteraves jaunes cuites, pois
| =17 = : Pafis et portobellos, nappées d'une César ou Miel et moutarde]. Le tout garni d'edamames, riz, sésame, mayonnaise
' ' sauce Crérneuse au parmesan, d'oignons rouges, de poivron rouge, de thaie et mayonnaise teriyaki
Fettucine carbonara . moutarde de Meaux et garnies .Ju morceaux d'ananas et de nouilles frites
Apprétés avec echalotes francaises . rog| uette 20
et pancetta grillée, nappées d'une -22-
sauce Cremeuse au parmesan \ :

- 17 -

19 19 21

AJUUT‘EZ . F‘_-:-;l_et : “:':UlLEIS : ﬂhL:}Enl::;:ie DEMANDEZ LES ‘Lungo [allongé) . Pl e glacé
VOS PATES - i) s oot a Sme g

E - Café latté Macchiat
!ESPRESSO 55";5‘5“ | afe la _93 _ac-:: ato
A VOTRE
SERVEUR!

Cappuccino Eafe latté créeme brilée

SHORT RIBS
BRAISE ET
~LAQUEA

; LA BIERE NOIRE

GRILLADES _
& COTES LEVEES

TOUTES NOS GRILLADES SONT SELECTIONNEES POUR LEUR _ _ .
PERSILLAGE EXCEPTIONNEL. ELLES SONT SERVIES AVEC Poivre  Champignons  Dijonnaise
SALADE MAISON ET UN CHOIX DE LEGUMES SAUTES, POMME DE

TERRE AU FOUR, PUREE, RIZ OU NOS FRITES ALLUMETTES.

'l,‘

Joue de beeuf braisée £ Cotes levees

80z - . -+ . Demie Complete

GRILLADE.DU PATRON ~33- - : . =23- -_33 -

Steak Certified Angus Beef® au choix du'chef, servi : e s : .
avec un accompagnement et une sauce au choix, accompagné . . Shﬂrt‘RI bs E'ra'EE :Et laque B g F"—F_‘ mignon AAA
d’'un mélange de deux champignons sautés au beurre et asperges a la biére noire Certified Angus Beef®

- Informez-vous! - | -39 - ; boz 8oz

-~ Prix du marche -
Bavette de beeuf AAA .
Certified Angus Beef® Contre-filet AAA (coupe New York]
8 oz Certified Angus Beef®
- Prix du marché - 100z 120z 160z
~ Prix du marché -

Tartare de thon aux pommes

LES
TARTARES """

LES TARTARES SONT COUPES A LA Tartare de saumon

MAIN ETSERVIS AVEC CROUTONS. aux poires et basilic POMME DE
LE PLAT PRINCIPAL COMPREND UN » ’: TERRE AU FOUR GARNIE

ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX.

Tartare de beeuf Certified Angus
Beef® et pancetta grillee
aux £ moutardes 3 SR

Prix du marche

Tartare de beeuf Certified K
Angus Beef® moutarde de Dijon 5
et huile de truffe

Prix du marche
LES A-COTES

€ FRUITS DE MER Bo IssoNs

POU LET & | n "L \ ; .Fr?tes allumettes NOUS ﬂ‘lUS INVITONS EN TOUT

LAl TEMPS A APPORTER VOTRE

Po.lsso Ns < VIN OU VOTRE BIERE DANS NOS
/ _ Melange de legumes sautés RESTAURANTS.®

_[‘_'

Fish aru:l chlps I‘I‘IEIISEII‘I : : .. re :
Filets [2) de morue panés au panko et frits a ". :- MRS, Salade Cesar ou du jardin Cafe | The | Tisane Thé glacé
_point,servis avec notre sauce tartare maison, [ e > RO o 2,75 3
salade de chou et um choix ks LW ) iy
d’ :Il_l'_.LIIrlj_.l-.:ll._]lll-'lrll-‘llT_ ' - Brochette (5] de Virgin Caesar Eau gazeuze
-20=— = Aol ' crevettes papillon 3 Badoit 330ml
: : \+ /A o ]
Poulet a la Louisiane ou Dijonnaise . : Y : Coke | Coke Diete
Poitrine (B 0z] de poulet marinée, arrosee - | - Melange de deux 3 Biere sans alcool
de notre fameuse satce BBQ ou Dijonnaise - ' champignons sautes 4
maison, servie avec légumes sautés et un - e e Sprite
choix d’accompagnements : 3 Vin sans alcool
AT R e . Poélée d'asperges , [Rouge ou blanc]
L : ' i ' h3 = Jus d'orange |
Filet de saumon a léraple . vées Gl Jus de pomme 5 22
Filet de saumon servi surun nid : avecVin, créme et :1|I_, n |T_|:.: : Queue de homard vapeur &
de riz et de légumes’sautes ' et mayonnaisk Maison. : ougrillée -

-25~ ; ' o - 18- * TOUTE AUTRE BOISSON ALCOOLISEE EST INTERDITE PAR LA LOI



