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Faites-vous Plaisir,
op+ez pour notre généreuse table d'hote!

Ajou+ez :

une délicieuse entrée : fondant parmigiana, ou soupe,
POUR ou salade kale al limone, italienne

-Iz 50 $* ou César, ou escargots a l'ail gratinés,
?

un savoureux dessert parmi plusieurs choix,

et un breuvage sélectionné.

*Valable a I'achat d’un plat principal.
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| Ailes de poulet parmigiana 13$

Escargots a l'ail gratinés 850% @

ANTIPASTI

Soupe minestrone ou creme du jour 7%

OPTION TABLE D'HOTE*
+12,50 %

A_]ou+ez fondant parmigiana,
ou soupe, ou salade kale al limone,

Salade de kale al limone 8,75 % - ) italienne ou César,
Asiago, Vinaigrette citronnée, bleuets séchés, pistaches. P - ou escargots a4 lail gratinés,

breuvage et dessert sélectionnés.

Salade italienne 8% @: #alable a achat d'un plat principal

Salade César 10% @“@*

Boulettes (7) d'agneau du Québec 10%
Sauce napo|e+ana, roqueHe et oignons marinés.

Fondant parmigiana 9%
FParmesan en fondue accompa@né de Pa+es frites.

Frites parmigiana 9%
Frites dlumettes, J'uliennes de zucchini et d'oignon frits, parmesan,
fines herbes.

Arancini du moment 13$
Boules de risotto frites. Demandez la saveur a votre serveur.

Calamari fritti 15%

Mozzarella pomodoro 144 :
Mozzarella Fior di latte, bruschetta aux tomates, pain s+\/|e focaccia. o

Piatto di salumi 23$
Variété de charcuteries et accompagnemen’rs.
Canard fumé 450 $

@: * Lane crotfong. o e Sy, &7 B Fondant parmigiana



Notre pizza prosciutto roquette :
UNE HISTOIRE DE TRADITION ITALIENNE.

Notre ProsciuHo est impor+é directement de la commune de
Felino, située a mi-chemin entre Milan et Bologne.

I est cru, naturel a 100 7%, Fabriqué de la maniéere traditionnelle
italienne, vieili entre IZ et 14 mois, et coupé en tranches minces
a laide d'une trancheuse a viande manuelle.

Grace a cette méthode artisanale, la viande est +oujours Plus
fraiche que si elle avait été Pré+mnchée. De Plus, son goa+ et
ses carac+éris+iques sensorielles restent intacts.

Quant a notre sauce tomate, qui ne contient ni agen’rs
de conservation ni colorants, elle est digne des meilleures
trattorias en Halie.

Enfin, notre +echnique de cuisson unique Perme+ de créer
une crolte mince, délicieuse et croustilante a souhait.
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OPTION TABLE D'HOTE*
+12,50 %
DUETTOS rour le méme prix quune pizza réguliére, une demi-pizza A_]ou+ez fondant parmigiana,
accompagnée de spagheH-i de Bologne ou sauce napo|e+ana, ou |inguine ou soupe, ou salade kale 4l limone,
Alfredo, ou salade César ou italienne, ou frites parmigiana. ; italienne ou César,
. - ou escargots a lail gratinés,
breuvage et dessert sélectionnés.

‘{‘ Pomodoro e formagglo 19% *Valable a lachat d'un plat principal.

Sauce tomate, basiic, fondant Parmlglana tomates,
mozzarela fior di latte, Promage a Plzza mozzarella.

Canard fumé 204
Miel, oignon vert et oignon rouge, Fromage a Pizza mozzarella.
Fromage de chevre + 250 %

' Champignons et truffe 19,75 $
Sauce champignons a lhuile de truffe noire, champignons
de Faris et Por+o|ae||os, Fromage a pizza mozzarelo.

Primavera 18$
Sauce tomate, basilic, r‘oqueH-e, oignon, zucchini, fomates,
\"4 L fromage a pizza mozzarela.

Americana de la Maison 19 % PACINI APPUIE
Sauce tomate, basilic, pepperoni, Li (W3 N

champignons, poivirons, bacon, oignons -,. TERD SLOYIS

Fromage a Pizza mozzarela.

® © © 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o

Salsiccia e portobellos 19 %
Sauce tomate, basilic, saucisse italienne Piquan+e, champignons
Por+oloe||os, oignon, romarin, Fromage a pizza mozzarella.

Prosciutto et roquette 20$ - AR e M Al 1ous \es soirs opres 2 Y
Sauce tomate, basilic, -Promage a pizza mozzarelo, : ; - S . +outes Nos P\ZZOG
huile d'olive. Fromage de chévre ou gorgonzola + 250 ¢ . . 5y, eXmeoro\\na\res sont

. a moitié Pr\X
Pesto et fromage de chévre 18%

Sauce tomate, basilic, oignon, olives noires, tomates, Poivron

(5 contenir des traces,zen raison de la contamination croisée. C'est pourquoi ces mets sont avant tout destinés
%no

oignon, Froma@e a Pizza mozzarela. aux personhesinc

,
3

nodées par le gluten et non a celles qui y sont gravement intolérantes ou allergiques.

un
N 5 rouge ré&ti, fromage de chévre, fromage a pizza mozzarelo.
ﬁ A"e ca rni 20 $ prosciutto et roquette
@
u'.;, Sauce tomate, basilic, saucisse itadlienne, PCPPCI" oni, bacon, ‘\g\,a,'( Tous nos plats identifiés sans gluten sont préparés avec des ingrédients sans gluten. lls peuvent toutefois en
0 W}
@
0
o




Notre spaghetti de Bologne:
UNE HISTOIRE D'’AUTHENTICITE.

Bologne, que 'on surnomme la Savante, la Grasse,
la Rouge, est la caPi+a|e his+orique de la région
d'Emilie—Komagne, au hord de I'Halie.

Dans cette ville médiévale, a mi-chemin de Florence et
Venise, la gas+ronomie est reine. Son surnom la Grasse
fait dailleurs reférence aux calories qu'on y consomme.

Fidele a son habitude, le Proprié+aire de Pacini, Pierre Marc Tremlalay, y a effectué une mission gourmande.

I est tombé en amour avec une sauce contenant peu de tomates et Plus de viande, moins |iquic|e que les
sauces bolognaises nord-ameéricaines.

Le spagheHi Ioolognese de Pacini est ainsi devenu
le spaghe-Hi de Bo|ogne.
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PASTA
Lasagne de légumes 21$
E+ages d’aubergine 9ri||ée, de zucchini 9ri||é
et de poivron rouge réti, sauce napoletana,
fondant parmigiana, roguette, pesto, oignon

vert, chape|ure italienne, -Promages mozzarella
et chévre graﬁnés.

‘ Lasagne de Bologne 21$ UN PLAT

POUR
: Bandes de Iasagne Frdiches LAMOUR
- gratinées au Four, sauce a la oes GENS
. Viande et tomate, fondant parmigiana. PACINi

Spaghetti de Bologne 18 %

Sauce a la viande et tomate.

Linguine Alfredo 18$

Creéeme, parmesoan, Promage Asiago, oignon vert. |
Boulettes (7) dagneau du Québec +7 $
Poulet + & %

Carbonara 22$
Pates Mafalda, créeme, parmesan, bacon, oignon
vert, jaune d'ceuf.

Penne e bocconciutto 2350 $

Sauce napoletana, oignon, poivron rouge réti,
pesto, brochettes de mozzarela For di latte
' enrobé de prosciutto.

. Linguine aux crevettes 25%
Poivrons rouges rotis, sauce napo|e+ana,
+tomates, olives noires, ail, oignon vert.

Linguine aux fruits de mer 2850 $
Crevettes, moules, Palourdes, Pé+onc|es, oignon
vert, sauce napo|e+ana, créeme, parmesan, vin.

Penne primavera 19 $
Zucchini, odlives noires, oignon, tomates, roqueHe,
kale, oignon vert, sauce napole+ana, Pes+o, vin.

Carbonara

OPTION TABLE D'HOTE*
+12,50 %

Ajou-l-ez fondant parmigiana,
ou soupe, ou salade kale al limone,
italienne ou César,
ou escargo-fs a lail gratinés,
Iareuvage et dessert sélectionnés.

Moalable a lachat dun p|a+ principal.

Penne au canard confit 26 $
Zucchini, oignon vert, Fromage de chévre,
poivrons rouges rotis.

Penne calabrese piccante 21$
Saucisse itdlienne piquante, oignon, olives noires,
sauce arrabbiata.

Boulettes (7) dagneau du Québec +7 $

Penne sautées
au prosciutto et roquette 23 %

y Oignon vert, fomates, vin, fromage de chévre
ou gorgonzola.

Ravioli salsa rosa 22$

Raviolis aux Fromages, créme, parmesan,
tomates, basilic.

Crevettes et pétoncles + 5

Morue en crolte a l'italienne 23$
Servie sur |in9uine au Pes+o de tomates
séchées, tomates, oignon vert, basilic, vin, sauce
napo|e+ana, ou sur une salade César ou itdlienne.

SANS GLUTEN

PENNE SANS GLUTEN +2%

Menu comple+ disponib|e sur demande.




Notre steak au sel de mer de Sicile
UNE HISTOIRE VECUE.

Lors d'un voyage en Sicile, le Proprié+aire de Pacini
Pierre Marc Tremlalay a fait la rencontre d'un
sympa+hique chauffeur de taxi.

Ce chauffeur sicilien lui a Parlé avec admiration
de sa mere et de son travail tres exigeanJr dans
les salines.

Le lendemain, il I'a invité a dé9u9+er un steak
au sel de mer de Sicile, une découverte
qui l'a marqué.

DePuis, Pacini offre un steak
rehaussé par du sel de mer
impor+é directement de Sicile,
et par un citron grillé,
comme en Halie.

Le citron sur le gril permet
d'expu|ser davan+age de Jus.
I en résulte moins d'acidité,
plus de sucre et Iaeaucoup
de 3oa+.
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OPTION TABLE D'HOTE*
+12,50 %

Ajou+ez +ondant parmigiana,
ou soupe, ou salade kale al limone,
italienne ou César,
ou escargots a l'ail gratinés,
Iar‘euvage et dessert sélectionnés.

| CARNI E PESCI

N
. -
Lh

Salmone alla griglia 27 %
De |’A+|an+’|que, sauce Picca+a au vin, capr'es et tomates, accompagné
de |in9uine au pes+o, |égumes gri“és.

Poulet rosmarino 25%
Sauce a lail rét, |é9umes 9ri||és, choix de frites Parmigiana ou de
Iinguines napo|e+ana.

alable a Vachat dun P|a+ Principal.

Veau de grain champignons et truffe 32

ﬁ{i';}:ufiz;?f" Esca|opes, sauce truffe, vin blanc, champignons de FParis
et Por+o|ae||os, oignon vert, Iégumes 9ri||és, choix de frites Parmigiana
ou de |inguine napo|e+ana.

Veau de grain di parma 324

e g i Escalopes, sauce a lail r&ti, prosciutto, champignons, oignon vert,
Iégumes grﬂlés et choix de frites parmigiana ou de |inguine napo|e+ana.

Steak au sel de mer de Sicile (90z) 38 %
Certified Angus Beer® sur roquette, accompagné de frites
parmigiana et de legumes grilles.

Festin pour deux 60$

Steak (9 0z) Certified Angus Beef® au sel de mer de Sicie,

W sgucisses itdliennes Piquan’res, crevettes a lall, |égumes gri“és,

frites parmigiana.

o * ' Ly 5 K '\4 . 7
& Un cho >
%' Un choix sans gluten?
Pour accompagner ces grillades (a I'exception
du veau aux champignons et le festin pour
deux), en plus des légumes grillés, remplacez
les frites ou les linguine par la salade César

(sans croltons), italienne, ou kale al limone, ou
" les légumes déglacés au vinaigre balsamique.

Gratin 3$ Légumesgrillés 3509% 5‘*_
Champignons a l'ail 4 $ Bar a Pain™P (avec entrée) 3,50 $

Crevettes a I'ail 5% ' b : L ‘Steak
5 oy T au sel de mer de '9ile




LA TOKDATION

-.= FERORLOVIS

Pour chagque pizza Americana de la Maison vendue a prix
régulier, | $ est versé a la Fondation Véro & Louis dont la
mission est d'offrir aux adutes de 2| ans et Plus vivant avec
un trouble du sped-re de

lautisme une maison adaptee

a leurs besoins.

PACINI APPUIE

PACINI PREND SOIN DE VOUS

MOINS DE SEL

Facini est fiere d'étre la premiére chdine de restaurants a s'étre
engagee dans le programme Mélior, qui vise I'amélioration gbbale
de loffre dimentaire au Québec.

PLAT SANS ALLERGENES

Produit et emballé dans une usine spécialisée dans la fabrication sans

allergénes, afin de réduire au maximum les risques de contamination croisée.

Présenté dans un contenant individuel scellé pour encore Plus de sécurité.

GRAS TRANS
La Premiére chadine de restaurants au Canada a avoir éliminé +ous
les gras trons artificiels de ses menus.

EAU FILTREE
Tous nos restaurants vous offrent une eau naturelle ou gazéiﬁée
fitrée, servie graJruiJremenJr dans des bouteiles réutilisables.

INGREDIENTS DE QUALITE

Nous nous soucions de la qualité et de I’origine de nos aliments.
L'authenticiteé, la richesse des saveurs, les choix plus sains et
plus respectueux de l'environnement 9uiden+ nos achats.

EPIPEN

Tous nos restaurants sont dotés dauto-injecteurs
EpiPen™™, qui pourtraient sauver une vie dans le cas
d'une réaction allergique grave.

Lise Pellerin

Artiste depuis toujours, professeure d'art pendant
lon9+emps, laquareliste Lise Pellerin a un don pour
la couleur. Ses agencemen-rs de couleurs et ses
personnages ont modernisé lagquarelle. Son @uvre
reproduite sur la page couverture est 'heureux
souvenir d'un voyage a Burano, une e du nord de
la |agune de Venise aux maisons vivement colorées.

UN PLAT
intiia. POURL'AMOURDESGENS

que vous commandez P n c i/ N i

une |asagne de Bo|ogne,
| $ est versé a
|'or9an‘|sme
communautaire local
appuyé par le

restaurateur.
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RISOTTI

Risotto légumes et fromage de chévre 224 &

Vin blanc, pesto, zucchini, kale, poivron rouge réti, tomates .-1“
cerises, oignon vert.

Boulettes (7) dagneau du Québec +7 4

Risotto crevettes et roquette 25$ @
Vin blanc, tomates, basilic, ail.

-
%

INSALATE (repas)

Salade de canard confit
et fromage de chévre 21% @
Oignon, concombre, vinaigreﬂe balsamique et ail réti

Salade César 15 (9"
Poulet + & $

SANS ALLERGENES

Plat et prix disponibles sur demande.

Pour les personnes souffrant d'allergies au soya, sulfites, noix, ceufs, arachides, lait, moutarde, poissons,
fruits de mer et sésame. Ne contient ni gluten ni blé. Produit chauffé au micro-onde dans un contenant scellé.

Les produits sont préparés dans une usine spécialisée dans la fabrication sans allergénes. Pacini met
également tout en ceuvre afin de réduire au maximum les risques de contamination croisée. Cependant,
malgré toutes les précautions, le risque zéro n'existe pas. Nous ne pouvons étre tenus responsables de tout
incident lié a la consommation d’'un de ces produits.

’I'. -_lh " --

4

@ * Sane croldong.

OPTION TABLE D'HOTE*
+12,50 $
Ajou+ez fondant parmigiana,
ou soupe, ou salade kale al limone,
italienne ou César,
ou escargots a lal gratinés,
Iar‘euvage et dessert sélectionnés.

alable a Vachat dun Pla+ Principal.

Risotto légumes et
fromage de chévre



BEVANDE (oissons)

COCKTAILS

Virgin Caesar, Virgin Mary 5$

Spritz vénitien et autres spécialités 9%

Bloody Caesar, Bloody Mary 7%

Dry Martini 8 $

Kir Royal (Prosecco et créme de cassis) 9 $

Moscow mule (vodka, sirop au gingembre, jus de lime) 9 $

SPIRITUEUX
Rhum, Vodka, Gin, Scotch,
Brandy, Tequila 6,50 %

Gin Ungava 8,550 %
Vodka Quartz 8,50 %
Rhum Chic Choc 850 %

SANGRIA CLASSIQUE Verre8$ Pichet27$

BIERES PRESION*
Domestiques 330 ml 6,25$ 500 ml 7,75 $
Importées 330 ml 7,25$ 500 ml 9 $

Découvertes 330 ml 6,75$%$ 500 ml 8,50 $

* Informez-vous sur les bieres disponibles
auprés de votre serveur.

BIERES EN BOUTEILLE*
Domestiques 6,50 $
Importées : Peroni, Corona 8,25 $

RAFRAICHISSEMENTS

Jus 3$/4%

Boisson gazeuse (Pepsi, TUP, etc) 3 $

Thé glacé 3%

Limonade 3%

Eau de source naturelle ou gazéifiée (750 m) 5%

COCKTAILS SIGNATURE 9%

** Version sans alcool disponila|e c4$

César Signature**
Vodka citron, Purée de concombre, réduction balsamique, épices.

Cosmocini
Vodka citron, Cointreay, Jus de cannelaerge blanc, basilic.

Caipirinha
Eau de vie Leblon, lime, sucre brun, tonic.

Limonata**
Vodka mandarine, Limoncello, Jus de canneloerge blanc, Jus de citron et basilic.

Mojito canneberge**
Rhum, lime, sirop simp|e,
Jjus de canneberge, menthe.

Sangria italienne
Aperol, jus de cannelaerge
blanc et pamplemousse,
sirop simple et Prosecco.
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CARTA DEI VINI (carte des vins)
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AROMATIQUE
ET SOUPLE

AROMATIQUE
ET CHARNU

DELICAT
ET LEGER

SECS

.
bl AROMATIQUE
ET ROND

.
+

SECS

FRUITE ET
EXTRA-DOUX

SPUMANTI (Bulles)

() Zonin Prosecco Cuvée 1821 Piccolo (bouteile de 200 ml)
Vénitie, Halie

() Zonin Prosecco Cuvée 1821 9%
Vénitie, Halie

@ Champagne Nicolas Feuillatte Brut Réserve
France

DELLA CASA (Vins maison)

Il Guerrino bianco Trebbiano 7% 10509%
[+alie

Il Guerrino rosso Montepulciano 7% 1050%
[+alie

BIANCO

() Fleur de Luze
Sauvignon blanc, Bordeaux, France

() Ruffino Lumina 8% 12%
Pinot Grigio, Vénétie, Halie

@ Inniskillin Late Autumn Riesling
Riesling, Nia@ara, Canada

- Ca’bolani
Pinot Grigio, Fridli Aquileia, do.c., Zonin, Halie

@ Seaside 9¢ 14%
Char'clonnay, Californie, Etats-Unis

() Lugana 10$ 15%
OO 7. Trebbiano, do.c, Lac de Garde, Halie

) lnama
Soave Classico, Vénétie, Halie

() Kim Crawford n$ 16%
Sauvignon blanc, Marlloorough, Nouvelle-Zélande

ROSATO

@ Borsao Rosado Seleccion 8% N$

arenache, Campo de Borja, Espagne

(750 mI)

12%$
369$

73 $

30%

30%

33$
34 %
35$
37%
39%
42%
44 $

46 $

32%

ROSSO (165 m@ (250 m& (750 ml)

@ Pereira Vinho Regional Lisboa 7,50 $ n$ 31$
Touriga Nacional, S\/mh, Touriga Franca, Tinta Roriz, Lisbonne, Por'+ugal

® Rocca di Montemassi Le Focaie 9% 13$ 35%
Sangiovese/Calaerne+—5auvi3non, 91, Maremma, Toscane, Halie

@ Ruffino Chianti 9¢ 13$ 36%
Sangiovese, d.o.c.g., Toscane, Halie

- Cabeca de Toiro 37%
Reserva, Touriga/Symh/Caerdao, doc, Tejo, PorJrugal

® Seaside Syrah 9% 13% 37%
Californie, Etats-Unis

® Cono Sur 106 14$ 38%
Cabernet-Sauvignon/Carmenere, Chili (vin bio)

@ Bonterra 409%
Cabernet-Sauvignon, Californie, Etats-Unis (vin bio)

@ Chateau de Pizay Morgon ng 15% 41%
Gamay noir, Beaujolais, France

@ Liberty School 12$ 16$ 449%
Caberne‘l--Sauvignon, Californie, Etats-Unis

® Ripasso Valpolicella Superiore 45 $
do.c, Zonin, Vénétie, Halie

@ Rioja Bordon Reserva 46 $
Tempmnillo, Garnacha, Mazuelo, Espagne, La Kioja

@ Beni Di Batasiolo 57 %
Barolo, Piemont, Hdlie

- Ruffino Modus 58 $
i.g.+., Sangiovese/Merlo+/Caberne+-Sauvignon, Toscane, Halie

@ Osoyoos Larose 859%

Le Grand Vin, Merlo+/CaloerneJr-Sauvignon/PeJrH Verdot/
Cabernet Franc/Malbec, Valée de l’Okanagan, Canada

IMPORTATIONS PRIVEES

BIANCO

- Principe di Butera 49 %
100 7. Insolig, i.g.’r., Sicile, Halie

ROSSO

- Masseria Altemura Sasseo 52%
100 7. Primitivo, Salento, Halie

- Amarone della Valpolicella 78 $

do.c., Vénétie, Halie



Vous rendre heureux
£ait notre bonheur.

Les emp|oyés, les franchisés et les
dirigean+s de Pacini se sont engageés a
prendre soin de votre bonheur et de votre
bien-étre. En tout temps, c’est 'amour qui
guide nos réflexions, nos décisions et nos
actions. L'amour des gens, qui se traduit
par un service souriant, chaleureux et
attentionné. E+ 'amour de la table, quii
s'exprime par une cuisine authentiguement
italienne, des ingrédien+s de qualite, des
saveurs enivrantes, des arémes inspirants
et des présentations appétissantes.

Nous avons in+é9ré les meileures pratiques
en matiere de nutrition et dalimentation
parce que nous avons votre santé a ceur.
Nous sommes une entreprise humaine 100 7
québécoise, quii Privilégie les fournisseurs
dici et appuie prés d'une trentaine
d’organismes communautaires locaux
choisis par les restaurateurs et

\
?\i’ leurs employés.

%
Y | J'espere que votre expérience
sera des plus heureuses et
que nous saurons Vous
charmer du début a la fin.

Nathalie Lehoux,
HaPPy Pr‘ésiderﬁ-e

i“i Merci de votre visite aujourdhui.
| <Y
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