2 DINERS

ENTREES

*SPECIAL MIDI DE 11H A 14H

INCLUS SOUPE, DESSERT ET BREUVAGE

BISTRO

SOUPIERE DU JOUR

SALADE PILOTE &

Fruits, noix, canneberges séchées, fromage en
grains, croustilles de mais, vinaigrette du moment.

SALADE SAISONNIERE w& 10
Courge musquée, celeri-rave, panais, carotte,
graines de citrouille roties aux épices,

fromage la Chevrotiére, vinaigrette a I'érable.

SOUPE A LOIGNON AU CIDRE 13

Bouillon au CID Cuivré Milton, cro(tons,
gratinée au fromage Clos-des-Roches.

FONDUE FROMAGEE & 14
Avec ou sans bacon

Brie fondant en croite, gel de tomates séchées,
chips de bacon, huile de basilic, roquette.

TARTARE DE SAUMON* 16
Yogourt a la lime, sriracha, betteraves jaunes
marinées, échalotes francaises, ciboulette,
persil, aneth, radis, micro-coriandre.

TARTARE DE BEUF* 16
Echalotes francaises, capres, cornichons, persil,
ciboulette, moutarde de Dijon, vinaigre de Xéres,
parmesan, huile d’olive, jaune d’oeuf crémeux.

SNACKS

FRITES MAISON 5
POUTINE CLASSIQUE 10
BURGER BLT* 15

Beeuf, bacon, laitue, tomates, fromage,
mayonnaise a la biére, pain artisanal.
Servi avec frites ou salade.

POUTINE SUPREME* 16

Frites, cheddar, sauce moutardine,
canard effiloché, oignons confits.

BURGER VEGE* w& 18
Fromage de chévre ou brie

Boulette haricots noirs quinoa, champignons

et oignons sautés, laitue, tomates, mayonnaise
épicée, pain artisanal. Servi avec frites ou salade.

PIZZA PORC EFFILOCHE* 19

Poivrons, oignons, cheddar, bacon et sauce
barbecue. Servi avec frites et salade de chou.

PIZZA SAUMON FUME* 19

QOignons confits, capres, fromage a la créme,
roquette. Servi avec frites ou salade.

PLATEAU DEGUSTATION* 25

Fondue fromagée, arancini du moment,
mini fish & chips, pépites de poulet Tao.

O option végé disponible @) Cétogéne

PLAT DU CHEF* 16
Référez-vous a l'ardoise.
SALADE PILOTE*> w& 16

Fruits, noix, canneberges séchées, fromage en
grains, croustilles de mais, vinaigrette du moment.

PATES DU MOMENT* & 16
Référez-vous a 'ardoise.
CLUB-PANINI GRILLE* 17

Poulet, bacan, roquette, tomates, mayonnaise
épicée, pain artisanal de la boulangerie le
Panetier. Servi avec frites ou salade du chef.

GENERAL TAO* w 17
Poulet ou tofu
Accompagné de brocolis frits et riz de jasmin.

FISH & CHIPS* 19

Filet de morue pané dans sa croite a la hiére.
Servi avec frites et salade de chou.

BOL POKETO* © w 19
Saumon mariné, couscous de chou-fleur, concombre,
fraises, edamames marinés, pacanes roties, chou

kimchi, avocats, sauce Wafu, herbes fraiches.

PLATEAU MEXIKETO* & we 19
Taco avec tortilla de courgette, tostada de
poulet et guacamole, boulettes coco-épicées
sur couscous de chou-fleur.

BROCHETTES DE POULET* 20

Poulet mariné, Iégumes du jour,
pommes de terre et salade de chou.

TARTARE DE SAUMON* 26
Yogourt a la lime, sriracha, betteraves jaunes
marinées, échalotes francaises, ciboulette,
persil, aneth, radis, micro-coriandre.

Servi avec frites ou salade du chef.

TARTARE DE BEUF* 26
Fchalotes francaises, capres, cornichons, persil,
ciboulette, moutarde de Dijon, vinaigre de Xérés,
parmesan, huile d'olive, jaune d’oeuf crémeux.
Servi avec frites ou salade du chef.

DUO TARTARE* 28

Nos tartares de beeuf et de saumon
servis sur un méme plateau.

GOTES LEVEES* 22 28
Cotes levées de porc tendres

badigeonnées de notre sauce harbecue

fumée. Servies avec frites et salade de chou.

ENFANTS 5212 ans

PATES DU MOMENT

BURGER BLT ET FRITES

FISH & CHIPS ET SALADE DE CHOU
PEPITES DE POULET TAO

— e ey ey



%W DEJEUNERS

SERVIS A PARTIR DE UOUVERTURE DU RESTAURANT JUSQU’A 11H30

Tous nos déjeuners sont servis avec une salade
de fruits ainsi qu'un café fraichement moulu.

OEUFS CLASSIQUES 12
2 ceufs, choix de bhacon, jambon ou saucisses.
Accompagnés de féves au lard, pommes de terre
assaisonnées et pain artisanal.

CREPES AUX FRUITS FRAIS 15
Nappées de la garniture de votre choix :

sirop d’érable, tartinade choco-noisettes,
caramel, coulis de fraise ou créme anglaise.

BENEDICTINES TRADITIONNEL 15
2 ceufs pochés, muffin anglais,

jambon, sauce hollandaise,

pommes de terre assaisonnées.

CASSEROLE PILOTE 16
2 ceufs, bacon, jambon, saucisses, poivrons,
oignons, pommes de terre, sauce hollandaise,
gratinée au four, pain artisanal.

POUTINE ERABLE 16

2 ceufs, pommes de terre, fromage en grains, bacon,
oignons verts, sauce hollandaise,

nappée de sirop d’érable, pain artisanal.

CASSEROLE VEGE 16

2 ceufs, poivrons, champignons, oignons, tomates,
olives Kalamata, épinards, pommes de terre, sauce
hollandaise, gratinée au four, pain artisanal.

OMELETTE PILOTE 16

Bacon, jambon, saucisses, oignons,
poivrons et fromage suisse, pain artisanal.

OMELETTE AU CHEVRE 17

Poivrons, oignons, champignons, tomates,
épinards et fromage de chevre, pain artisanal.

BRUNCH 18

2 ceufs, bacon, jambon, saucisses, cretons, paté
a la viande maison et le sucré de votre choix.




