
CUISINE ITALIENNE ET FRANÇAISE

depuis 1984

salade César  .....  7

Saumon Fumé .....  9

Fondue Parmesan  .....  7

Saucisses Italiennes  .....  8

Moules Marinara   .....  8

Potage du chef  .....  3

Escargots à l’ail .....  7

COQUILLE ST-jACQUES  .....  9

Aubergines gratinées  .....  8

Calmars frits  .....  9

Salade de roquette et parmesan  .....  7

pour 
débuter

Moules 
et frites 18

17

18

21

Spaghetti BOLOGNAISE
(tomate et viande)

Penne Romanoff
(tomate, crème, poivre) 

  

Fettuccini Alfredo
(crème, beurre, parmesan)

Fettuccini Primavera 
(légumes frais, huile d’olive, ail)

Fettuccini Nastaba (saumon fumé, crème, poivre) 

Spaghetti carbonara (pancetta, crème, œufs)

Lasagne pasticciata (tomate, viande, œufs, crème, champignons)

Penne aux saucisses italiennes 
(rapini, poivrons, tomates, vin blanc, ail doux)

Linguini con Gamberi (crevettes, feta, épinards, tomate)

Penne con Pollo 
(languettes de poulet, légumes grillés, sauce balsamique)

Tortellini ROSÉE (farci au veau)

cannelloni (viande, ricotta, fines herbes)

ravioli (trois fromages) tomate et basilic

Veau ou 
poulet 
Servi avec

légumes grillés 

et pâtes .

Pâtes
Nos sauces sont faites maison 

et fraîches du jour

Pâtes au blé entier disponibles  

pour 2 $ de plus.

DIJONNAISE
(moutarde de Dijon) 

Roquefort
(crème, fromage Roquefort) 

Flamande
(vin blanc, poireaux, crème)          

Marinière
(vin blanc, citron, beurre)

Madagascar
(cognac, crème, poivre vert)

À l’Italienne
(vin blanc, sauce tomate, ail)

Provençale
(vin blanc, ail, tomates, oignons)   

Méditerranéenne
(feta, tomates, vin blanc, origan) 

scallopini piccata limone 
(vin blanc, citron) 

scallopini marsala
(champignons, vin Marsala)

SCALLOPINI à la MOUTARDE
(moutarde de Dijon, crème) 

scallopini crema funghi
(crème, champignons)  

scallopini pepe rosso
(poivre rose, cognac, crème)

Escalope  parmigiana
(légèrement panée, tomate, gratinée)  

Tous les midis 

7/7 et du dimanche 

au mercredi soir à

*9,95 

Ajoutez 2 $ pour une 

soupe ou 

une salade.

Tous les midis 

7/7 et du dimanche 

au mercredi soir à

*9,95 

Ajoutez 2 $ pour une 

soupe ou 

une salade.

*Les jeudis à 

l'italienne à  14,95

Choix de scallopini

ou escalope.

Ajoutez 2 $ pour

une soupe ou

une salade.

Nos Classiques

Sauf Saint-Valentin, ête des Mères et certains jours ériés.
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Poulet grillé  .....  7

Fettuccini alfredo (crème, beurre, parmesan)  .....  5

Spaghetti BOLOGNAISE (tomate, viande)  .....  5

Penne napolitain (tomate, basilic)  .....  5

menu pour
enfants 
Servi avec une boisson gazeuse ou 

un verre de lait (12 ans et moins).

Eaux du monde  .....  3 / 6   

Café  .....  2

Thé  .....  2

Gâteaux  .....  7  

Crème glacée maison   .....  6

BOISSONS GAZEUSES  .....  3

Espresso  .....  3

Cappuccino  .....  4

Crème caramel  .....  5  

Crème BRÛLÉE  .....  6

EAUx,
Café, 
DESSERTs 
Votre serveur(se) vous présentera 

notre plateau de desserts

Magret de canard  .....   27
(sauce au porto et framboises) 

Carré d’agneau   .....  30
(sauce au romarin)

Filet Mignon (AAA)   .....  30
(sauce au porto)   

Bifteck coupe N.Y. (AAA)  .....  30
(sauce au poivre)

Suprême de poulet grillé  .....  21
(au poivre rose ou à la limette)

La terre 
Servi avec 

pommes de terre et 

légumes frais

Pétoncles  .....  28
(fines herbes)

langoustines  .....  29

crevettes  .....  27
(crème d’ail )

Saumon DE L’ATLANTIQUE  .....  22
(crème de basilic) 

Thon yellowfin au poivre  .....  29
(vinaigrette au gingembre, coriandre et soya)                          

prise du jour  .....  prix du marché

La mer 
Servi avec 

riz et légumes frais

Poutine gourmet
(filet mignon, sauce 

au poivre, fromage 

en grains) 

19

risotto
(crevettes, roquette 

et citron)

20


