R ESTAWURBRANT

PHO LOC

CUISIHE VIETHAMIENHNE

1. Filet de porc et crevettes tempura (3)

2. Poulet tériyaki

3. Rib steak a la viet

4 Pétoncles tempura (4)

5. Crevettes tempura (6)

6. Assiette 3 viandes (filet mignon, poulet et porc)

7. Saumon tériyaki ou saumon vapeur au gingembre

28

28

30

30

30

30

30

LE EESTO < MENU + GALERIE CONTACT
8. Sizzling aux fruits de mer (legerement pannés) 30
9. Brochette de filet mignon 30
10. Duo brochette : filet mignon et poulet 30
11. Filet Doré a la vapeur et crevettes (3) 30
avec sauce au gingembre
12. Filet mignon saké 35

*Tous les plats sont servis sur un lit de legumes,
et accompagnes d'un bol de nz ou vermicelles.

Le dessert. the ou café sont inclus

sur plaque chaude



