Les Entrées

Tous 4 &,50
Ailes de Jmui';'f (5]
Demi-assiette nachas
Rifonnets de f‘r‘am.ﬁ_i_ge (4)
Calmars frits
Creveffes ‘mnég.r slmcag,r (12]
Creveftes i [a i’r’;qmﬁnéar
Escargats il il
Fondues parmesan (2]

Poulet ficorn

Laniéres de po.m‘éf (2]
d’r.mr‘;re all oignon j."ﬁﬁﬂé

Spécial tous pour um

(Sauf la demi-assiette nachos ef la soufre 4 [ oignon J

Entrées au chojx

3 Pm‘#‘ "[E? ..«.',’:I,@aur 21 jlﬁaur '2_@




Carte des Vins

Neg ving Blancs

250 ml

) Cellier des Dauphing 925

& JpChenet 925
375 mi

& Fusion (Chenin blanc) 11,50
750 ml

Py ”

W ClgF 79 (Chardonnay) 26,00

HEry

& ¥ Prillips (Chardonnay) 26,00

@ Wadllaroo TradliAwstraliie) 26,00



Carte des Vins

Neos ving rovges
250 ml
() Just (Merlot) 9,25
&) P chenet (cabernet-Syrah) 9,25
375 ml
e Fusion (Shirag Malbec) IL75
750 ml
O cifF79 (Cabernet Shivaz) 26,00
e Geaconde (Nevo d-avola) 26,00
© redwood creek 30,00
S R Phillps 26,00
© rFolonarieRipasso(Valpolocella) 30,00

Georges Dulboews (Browddly) 30,00

LU



Les Extras

Extra froutine

3 franches Bacon
Salade de chou maison
Sauce hrune ou BRQ
Mﬂﬁﬂﬂﬂﬂif& épice
x!n;migﬁeﬁr’ ﬁmﬁné
'anmﬁge en grains
Sauce froivre ol 1}’:«@&1‘5
Crevelfe ‘ﬂap&m (4]

Pesserts

Dessert d’:gnur

Giiteau au fromage (4 choix)
Baies des cham s

ﬂéfufg.ﬂ de chocolat blanc
New York m&ufejrus

Macchiafo au caramel

SVWWWPN-=NW
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Frites et Poutines

" Frifes any choix m}n léres ou frisées maison ™

Bébé  Pefite qumm Grosse

Frifes r@ui‘?’érer o frisées 4,50

Frifes sauce brune ou BBQ
Frifes sauce foivre ou fpﬂjﬁdﬁ

Poutine sauce hrune ou BBQ e3> ©.75
Poufine savuce fooivre ou J;ﬁyﬁeﬁf ¥ 4,5

Casse-croiite

Assictte de nachos
Rondelles . oignons roudges
Pétales d vignon

EEAPJ‘ chaudes maison
ﬂﬂfﬂﬂ%&'

T?qu

?—'i"szm.érm:gm"

Double 5::{93:'
Gﬁaﬂeéutyw

Dowbhle ﬁﬁ&ﬁfﬂéﬁ{‘f;ﬂr
Eucger pauﬁf frané avec salade ef mao-Maison

10
10
10,50
14
15

S

PO W

4, 50
5. 75

e, 50



Pontines Spéciales
Mcjyennﬂ 14

& | 'Officiel &

{ Sauice :‘ﬂcyﬁrfﬁ bacon, frefpiperani, pfmenfr verd, ﬂmﬁmf aver mozzarella rﬁpé}

Steak haché
( Bouleties de viande Anqus, sauce aux poivres)

Buffalo
(Poulet papearn, sauce Buffalo of BRQ, échalofes)

Souvlaki
(Sauce au choi brine ou BEQ, morceauy de souvlaki)

Smoked meat
(Savce au chajx brune ou BBL, smoked meaf)

LEffiloché
[ Sawce aei choi brune on BBL, pore effiloché)

Poltrive
{Pailrine de ‘ﬁau!f-:r' marinée sauce BBA)



Hamburaoer De Linxe
En anvieffe { P avee fﬁfar, saladle de chow ef 3 lﬁ!lﬁ'léff;f.i'} 1 4‘ ou sewl @,ED

@& 'Officiel &

[ Salacle, lamale, bacon, fmmaye, mayo-maison, rendelle d' vignan J

Suisse
( ﬁ?:'t/mam of cﬁnm‘hﬁmr sawlés, fmnmja SUrSE, nmja—nmimﬂj

L'Epicé
[ Tomale, salade, fmmys Jﬂﬁﬁdm maya-maison épicee, friments bananes)
¥Le Phénix ¥
(2 tramches de cheddar blanc, 2 tranches de cheddar r jaune, mayo-maison )

Le Wownterey Jack

(2 francher de Hﬂﬂfﬁr&;ﬁrﬁ aﬁnﬂm'mufﬂ'rﬂu wﬁ:‘r@, mﬁﬂ-—mﬁf}'ﬂﬂ}

Le BLT poulet
[ Stuprime de I,mm"ia’, saladle, fomates, 2 franches de hacon, mayo-maison)

L'Effiloché de pore
(Effiloche de frore, sauce BEQ, frmmje,.i'



Pates et riz

Lasagne (officiel = 14,50
(Bacon, piment verf, pepperoni)
Lasagne 12
Fetfucini aux fruits de mer 1@
-.ﬁ:fmﬁﬁeffi' 10,50
Riz fr‘ff au Jﬁﬂ::qr.l';;f Seryi avec fﬁf&j‘ 10,50
Riz frit aux cﬁampfgnam servi avec frifes Q4,50
Rjz frit au p{mi":!f ef cﬁmﬂﬁ'ymm servi avec frites 11,50
Salades
Salode du chef a
Salade César 11
Salade César avec supréme de pmﬂﬁ{grﬁﬁ el hacon 14

Autres assiettes
[ Servies avec salade de chow, au choix : frites, riz, salacde die chef ou salade césar pour 2.00)

Steak haché 10,50
Steak haché avee oignons ou cﬁamp{gﬂam 11,50
Fish and aﬁ:‘py 12



Grillades et fruits de wer

(Servie avee saladk de chow, au choix : frites, iz, salade di chef ou salade eésar povir 2./

Do Steak mariné ef crevetfes {ﬁaﬁiﬁﬁm (4] 23,50
Steak mariné 12 oz 22
Crevetfes paﬁfﬁf:m.r (&) 14.50
Cuisses de ﬁrﬂnﬂmﬂ'fw (6)17. (12] 23
Cofes levées h)14.5 (2lbs) 2850
Souvlaki de filet de porc mariné 19
Souvlaki de tendre paitrine de pauféf mariné 19
Souviaki Duo de p-:mfef el fore 21
Volailles
Piles de poulet unité1,25(6)10,50 (9 14. (12) 16
Clith sandhwich tpersA%  four 2 pers 16
Laniéres de {mm‘fﬂf (3] 10
Pilons de ﬁaufef BB ou Buffalo ()10 (617
Viandes fumées
Smoked meat (Officiel € 16

Smoked meat re_'guﬁar awsiette 12 seul 7



